Une féte d’anniversaire, un diner de
closing, une soirée de Noél, un shooting
photo, un séminaire, une soirée presse,
organisons ensemble votre événement
sur-mesure.

Formule Petit Déjeuner
20€/pers

Boisson chaude : café creme, thé ou
chocolat chaud

Orange pressé

Viennoiseries (pain au
chocolat/croissant)

Fruits ou granola maison

59 meétres carrés de salle
privatisable a I’étage.

Jusqu’a 30 personnes assises.
Cocktail dinatoire.

Des formules adaptées selon vos
besoins.




Formule Cocktail dinatoire
25€/pers

e 2 tapas
e Tverre de vin 12 cl (blanc ou rouge)

Vin: Cotes du Rhéne - Les Grés de
Gayanne 2021 (rouge) / Pays d'OC -
Chardonnay - Le Sudiste - 2022 (blanc)

Formule Diner 1 45€/pers Formule vin : 9€/personne
Droit de bouchon champagne 20€

Droit de bouchon vin blanc 10€

o Entrée + Plat ou Plat + Dessert

e Tverre de vin 12 cl (blanc ou rouge)
« 1café ou décaféiné 9 contact@lapetiteplace.fr Droit de bouchon vin rouge 12€
Jarre de cocktail : 250€
Formule Diner 2 @ www.petiteplace.fr Gateau d’anniversaire‘s personnes :
55€/pers 60€ (commande 48h 3 I'avance
e Entrée + Plat + Dessert ﬁ 2 place de Thorigny - 75002 Paris minimum)

e Tverre de vin 12 cl (blanc ou rouge) Options végétariennes

e 1 café ou décaféiné

e Prix en TTC. Droit de privatisation inclus.



